
 

 

 

2023年1月31日 

 

人気の焙炒ソフト削りが個包装になって登場！ 

中仕切りトレーを無くしてプラスチック使用量約30％削減 

２０２3年2月20日（月）全国発売 

 

はごろもフーズ株式会社（本社：静岡県静岡市 社長：後藤佐恵子）は、香ばしく口どけのよいソフトな食

感のかつおパック「焙炒（ばいしょう）ソフトパックはごろも舞」を発売します。 

 

製品コンセプトと概要 

当社の削りぶしの中で人気の「焙炒ソフト削り」を個包装にし、より使いやすくしました。１～２人分のメ

ニューで削りぶしを使い切りたい方、毎回削りたての香りや食感を楽しみたい方におすすめの製品です。 

 

製品特長 

◆焙炒加工で香ばしく、ソフト削りで口どけのよいソフトな食感 

 

 

 

 

 
 

◆中仕切りのプラスチックトレーを無くしました 

「かつおパックはごろも舞」と比べて、 

プラスチック使用量 
約 30％削減 

※当社調べ 

◆１袋ずつの個包装で使いやすく 
 
 

「減塩かつおパックはごろも舞」も、包装形態を変更してリニューアル 

３連から2連に変更して、さらに使いやすくなりました。 
 
 

製品詳細 

製品名 焙炒ソフトパックはごろも舞 減塩かつおパック はごろも舞 

規格 内容量 1.5g×6袋 内容量 1.5g×6袋 

賞味期間 18ヶ月 18ヶ月 

参考小売価格（税抜き） 170円/袋 170円/袋 

販売予定数（年間） 108千個 108千個 

発売時期・地区 2023年 2月 20日（月） 全国発売 

※「       」「焙炒ソフト」「減塩一番釜」は、はごろもフーズ株式会社の登録商標です。 

 
【本件のお問合せ先】 

報道関係の皆様： はごろもフーズ㈱ 企画部 TEL 054-288-5208 担当 牧田 

お 客 様： はごろもフーズ㈱ お客様相談室 TEL 0120-123620 （受付時間 平日9:00～17:00） 

ホームページ https://www.hagoromofoods.co.jp/  

 

焙炒加工とは、かつお節をじっくりと高温で焼き上げてから削ることで、

従来のかつお削りぶしよりも風味豊かで、赤みのあるきれいな削りぶしに

仕上がります。 

ソフト削りとは、鰹節の筋繊維に対しほぼ垂直に削ることで、口どけのよい

ソフトな食感に仕上がります。 

NEW 

RENEWAL 


