
 

  

 

 

 

 

                   

はごろもフーズ株式会社（本社：静岡県静岡市

の新製品
 

１．製品コンセプト・概要

「おさかなでＰＡＳＴＡ」

たパスタを手軽に作れる

このたび

まうのが気になる」という方へ向

を発売し、シリーズのラインナップを強化します。
 

２．製品特長

・具材には、

の食感と具材感をお楽しみいただけます。

・魚介の旨みと相性が良いトマトペーストと食欲をそそるガーリックの香り、バターのコクと玉ねぎの

甘みで、飽きのこないソースに仕上げました。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

３．製品詳細

製品名 

規格 /賞味期間

参考小売価格

販売予定数（年間）

発売時期
 

「おさかなでＰＡＳＴＡ

報道関係の皆様：はごろもフーズ㈱
お客様    
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このたび、「イカスミパスタが好きだけど作るのは手間がかかる」
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具材には、熱を通しても硬くなりにくいヒラケンサキイカをふんだんに使用
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甘みで、飽きのこないソースに仕上げました。
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イカスミソースのパスタを
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内容量１００ｇ

平成３０年２月

イカスミパスタをご家庭で簡単に

「おさかなでＰＡＳＴＡ イカスミソース

【本件のお問合せ先】
経営企画室  TEL 054
お客様相談室 TEL 0120

http://www.hagoromofoods.co.jp/

社長：池田憲一

月１９日より全国で発売します。

フライパンでパスタと一緒に炒めるだけで、

「イカスミパスタが好きだけど作るのは手間がかかる」
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おさかなでＰＡＳＴＡ イカスミソース

内容量１００ｇ / 

３５０円（税抜）

５０千個

平成３０年２月１９日

イカスミパスタをご家庭で簡単に

イカスミソース

【本件のお問合せ先】 
TEL 054-354-5002
TEL 0120-123620

http://www.hagoromofoods.co.jp/

※本資料は静岡市政記者クラブに配布しております。
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